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HOMEChef

Home Chef os presenta muchas novedades;

Nuestro chef Eugeni Cortés Belmonte con una amplia
experiencia en el sector nos propone nuevos platos suculentos
y originales para este Otofio e Invierno 2019

Busca los nuevos simbolosV vegetariano, C
apto para celiacos , \V* vegano L sin lactosa .




CATERING

Pica Pica

-y

Poke gambas vasitoC L

Panecillo mollete con jamén ibérico L - —
Duo de tartaletas de panacotta de foie y de setasV -
Montadito de queso fresco, anchoas y mermelada de higos pr—— e
Quiche de esparragos verdes y cebollaconfitada V » ' , \
Croqueta de Cecina : —— R

Mini hamburguesa de pollo con salsa honey mustard
Gyozaverde de verduras con salsa desojaV \/*
Mini carrot cake confrosting de limén V

25" /perSOna IVA no incluido



CATERING

Pica Pica

Ensalada de salmon ahumado, naranja y vinagreta dewasabi L. C
Humus de lentejas con crujientes V \V*

Bizcocho de jamodn serrano y queso emmental al romero

Mini pizza de seta shiitake y quesofeta V

Crogqueta casera de pollo

Mini bocadillo de pulled pork con cebolla roja y pepinillos L
Dim sum de gambas con salsalonkatsu L
Montadito de pimiento del piquillo, ventresca de atun y mermelada de tomate L

Mousse de turrdn Jijona al Pedro Ximenez V
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P|Ca P|Ca CATERING
Coctel de gambas y pera con alifioasiatico L C

Dip de calabaza, avellana y leche de coco con bastoncitos de quesonanchego V C
Focacciarellena de jamon ibérico, queso brie y rucula

Mini albondigas guisadas consetas L

Croqueta de calabaza con corazén de parmesano

Empanada deverduras L V

Fideua con espinacas, tofu ahumado y setas L V V* C

Brocheta de gambas crujientes con salsaagridulce L

Montadito de lacén con huevito codorniz L

Panacotta de chocolate blanco y frutitas del bosque V




HOMEChef

Islandia

Falafel de garbanzos con salsa de yogur ymenta V C
Ensalada de mini mozzarella, tomatitos confitados y pifiones tostados V G
Quesadilla de ternera brava

Cazuelita de champifiones con salsa decervezaV \/* C L

Croqueta de pollo curry

Mini hamburguesa de ternera con seta portobello y salsa chipotle L
Mini pizza de berenjena col kale y jamon serrano L

Montadito de salmén ahumado y queso crema

Tarta de yogur griego con confitura de frambuesas V



Groenlandia

Ensalada dequinoa con calabacin ynueceslL V*C

Dip de calabaza, avellana y leche de coco con bastoncitos de queso manchego
Humus de lentejas con crujiente de pipas L

Montadito de tortilla de patatas L

Platillo de pasta salteada conheura y cebolla L

Croqueta de quesos

Mini hamburguesa con seta portobello y salsa chipotle L

Gyozaverde de verduras con salsasojal V*C

Brownie con confitura de frambuesas



